19 Nisan 2022 SALI Resmi Gazete Sayi : 31814

TEBLIG

Tarim ve Orman Bakanligindan:
TURK GIDA KODEKSIi BAHARAT TEBLIiGi

(TEBLIG NO: 2022/7)

Amag

MADDE 1- (1) Bu Tebligin amaci; baharatin teknigine uygun ve hijyenik sekilde tiretilmesi, hazirlanmasi,
islenmesi, depolanmasi, nakledilmesi ve piyasaya arz edilmesi asamalarinda tagimasi gereken 6zelliklerini belirlemektir.

Kapsam

MADDE 2- (1) Bu Teblig; 6giitiilmiis, ufalanmis ve biitiin haldeki baharati ve baharat karisimlarini kapsar.

(2) Bu Teblig; baharat ile birlikte nisasta, un, maya 6ziitii gibi baharat harici bilesenler de i¢eren tavuk harci,
kofte harci ve benzeri harg ve karisimlar: kapsamaz.

Dayanak

MADDE 3- (1) Bu Teblig, 19/2/2020 tarihli ve 31044 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmeligine dayanilarak hazirlanmustir.

Tanimlar

MADDE 4- (1) Bu Tebligde gegen;

a) Az geligmis ve ciliz tohum: Olgunlagmamis ve burusuk tohumlari,

b) Baharat: Cesitli bitkilerin tohum, tomurcuk, ¢ekirdek, meyve, ¢igek, kabuk, kok, gévde, rizom, yumru,
yaprak, sap, sogan gibi kisimlarinin kurutulup; biitiin halde ve/veya ufalanmasi ve/veya 6giitiilmesi ile elde edilen
gidalara renk, tat, koku ve lezzet vermek i¢in kullanilan ve asagida belirtilen iiriinleri;

1) Ada gay1: Salvia sericeotomentosa Rech.f., Salvia officinalis L. ve Salvia fruticosa Mill. (Lamiaceae), ¢alimsi
geng bitkilerinin kurutulmus yapraklarini,

2) Anason: Pimpinella anisum L.(Apiaceae) tiiriine giren bitkilerin meyvelerini,

3) Ardig: Juniperus communis L. (Cupressaceae) agaglarinin, hasat edilerek kurutulmus meyvelerini,

4) Aspir ¢igegi: Carthamus tinctorius L. tiiriine giren bitkilerin olgunlagma sonrasinda agan ve kurutulan krem,
turuncu, beyaz, kirmizi gibi renklerde olabilen gigeklerini,

5) Biberiye-kusdili: Rosmarinus officinalis L.(Lamiaceae) tiiriine giren bitkilerin teknigine uygun olarak
kurutulmusg yapraklarini,

6) Cedvar: Curcuma zedoaria (Christm.) Roscoe (Zingiberaceae) tiiriine giren otsu ¢ok yillik bitkilerin teknigine
uygun olarak ¢ikarilmis ve kurutulmus rizomunu,

7) Cam fistig1: Pinus cinsine giren bitkilerin tohumlarinin kabugu siyrilmis ve zarindan temizlenmis, embriyosu
da bulunan endosperm kismini,

8) Cemen: Trigonella foenum-graecum L.(Fabaceae) tiiriine giren bitkilerin saridan sarimsi kahverengine kadar
degisen renklerdeki teknigine uygun olarak kurutulmus olgun tohumlarini veya bunlarin &giitiilmiis halini,

9) Corekotu: Nigella sativa L. ve Nigella damascena L. (Ranunculaceae) tiiriine giren bitkilerin meyveleri
icerisinde olusan tohumlarini veya bunlarin 6giitiilmiis halini,

10) Cortiikotu: Echinophora tenuifolia L. subsp. sibthorpiana (Guss.) Tutin (Apiaceae) bitkilerinin teknigine
uygun olarak kurutulmus yapragini,

11) Defne yapragi: Laurus nobilis L. (Lauraceae) tiiriine giren bitkilerin teknigine uygun olarak kurutulmus
yapragini,

12) Dereotu: Anethum graveolens L. (Apiaceae) bitkilerinin hasat edilerek teknigine uygun olarak kurutulmus
toprak {istii kisimlar1 ve meyvelerini,

13) Feslegen: Ocimum basilicum L. (Lamiaceae) tiiriine giren bitkilerin tam ¢iceklenme doneminde hasat
edilerek yesil renge sahipken teknigine uygun olarak kurutulduktan sonra saplarindan ayrilmis yaprak, ¢icek ve siirgiin
uglart karigimint,

14) Frenk kimyonu: Carum carvi L. (Apiaceae) tiiriine giren bitkilerin tam olgunlagmadan toplanip teknigine
uygun olarak kurutulmus, tohumu andiran meyvelerinin tane veya 6giitlilmiig halini,

15) Hardal: Brassica nigra (L.) K.Koch, Brassica juncea (L.) Czern., Sinapis alba L. (Brassicaceae) tiirlerine
giren bitkilerin tohumlarini veya 6giitiilmiis halini,

16) Hashas: Papaver somniferum L. (Papaveraceae) tiiriine giren bitkilerin teknigine uygun olarak kurutulmusg
tohumlarini,

17) Havlican: Alpinia officinarum Hance (Zingiberaceae) tiiriine giren ¢cok yillik otsu bitkilerin teknigine uygun
olarak ¢ikarilmis ve hazirlanmig rizomunu,

18) Hindistan cevizi ¢esitleri;



i) Hindistan cevizi: Cocos nucifera L. (Arecaceae) tiiriine giren bitkilerin tam olgunlasmis meyvelerinin, sert
kabugu ayrildiktan sonra kalan i¢ kisimlarinin rendelenmis halini,

ii) Yag azaltilmus hindistan cevizi: Cocos nucifera L. (Arecaceae) tiirline giren bitkilerin tam olgunlagmis
meyvelerinin rendelenmis ve teknigine uygun olarak yag: azaltilarak gida sanayiinde kullanilan, dogrudan tiiketiciye
sunulmayan halini,

19) Kakule: Elettaria cardamomum L. Maton (Zingiberaceae) tiiriine giren bitkilerin olgunlagsmaya yakin
meyvelerinin teknigine uygun olarak kurutulmus halini veya bu meyvelerden ayrilmig tohumlarini,

20) Karabiber ¢esitleri;

i) Beyazbiber-Akbiber: Piper nigrum L. (Piperaceae) tiiriine giren bitkilerin olgunlastiktan sonra toplanip
teknigine uygun olarak kurutulmus ve dis kabuklar1 soyulmus meyvelerinin tane veya 6giitiilmiis halini,

ii) Karabiber: Piper nigrum L. (Piperaceae) tiiriine giren bitkilerin genellikle olgunlasmadan toplanip, teknigine
uygun olarak kurutulmus olan gri, kahverengimsiden koyu kahve veya siyahimsi renge kadar renklerde olabilen,
yiizeyleri burusuk meyvelerinin tane veya 6giitiilmiis halini,

iii) Yesil karabiber: Piper nigrum L. (Piperaceae) tiirline giren bitkilerin meyvelerinin, yesil halde toplanip,
kontrollii sartlarda teknigine uygun olarak kurutulmus olan, karakteristik yesil, yesilimsi veya koyu yesilimsi renklerde
olabilen, yiizeyleri burusuk tane halini,

21) Karanfil: Eugenia caryophyllata Thunb (Myrtaceae) tiiriine giren bitkilerin agilmamus ¢igek tomurcuklarinin
teknigine uygun olarak kurutulmus tane veya 6giitiilmiis halini,

i) Ana karanfil: 4 adet ige dogru kivrik, canak yapraklar ile sarilmis, yumurta seklinde kahverengi tiziimsii
meyvelerini,

ii) Bagsiz karanfil: Tomurcuk basi kopmus, sadece sap1 kalmig karanfili,

iii) Koker karanfil: Yeterli kurutulmama sebebiyle fermentasyona ugramis soluk kahve renkli beyazimtirak, unlu
goriiniislii, burusuk yiizlii karanfilleri,

22) Kebabiye: Piper cubeba Bojer L. (Piperaceae) bitki meyvelerinin tam olgunlagsmadan dnce hasat edilerek
kurutulmus meyveleri,

23) Kekik: Origanum, Thymus, Coridothymus ve Satureja (Lamiaceae) cinslerine giren bitkilerin teknigine
uygun olarak kurutulduktan sonra ufalanarak saplarindan ayrilmig yaprak, ¢i¢ek ve siirgiin uglari karigimini,

24) Kirmizibiber: Capsicum (Solanaceae) cinsine giren bitkilerin tam olgunlagmis meyvelerinin teknigine uygun
olarak saplar1 aliip pargalandiktan sonra kurutularak elde edilen iiriini;

i) Toz kirmizibiber: Kirmizibiberin dgiitiilerek toz haline getirilmis, gerektiginde yemeklik bitkisel sivi yag da
karistirilabilen halini,

ii) Pul kirmizibiber: Kirmizibiberin su ile tavlanip, farkli boyutlarda 6giitiilerek ya da pargalanarak pul haline
getirilmis, yemeklik bitkisel sivi yag ve tuz da karistirilabilen halini,

iii) Ipek pul kirmizibiber: Kirmizibiberin su ile tavlanip, farkli boyutlarda 6giitiilerek ya da pargalanarak pul
haline getirilmis, yemeklik bitkisel sivi yag ve tuz da karistirtlabilen, en fazla %2 oraninda tohum ve tohum pargalari
igerebilen halini,

iv) Isot: Kirmizibiberin su ile tavlanarak uygun partikiil biiyiikliigiinde kiricilarda kirilmasi, 70-80 °C sicaklikta
3-12 giin bekletilmesi ve yemeklik bitkisel sivi yag ve tuz ilave edilmesiyle elde edilen, kendine 6zgii, tat, koku, aroma
ve kirmizidan siyaha kadar farkli renklerdeki yar1 fermente baharati,

25) Kirmuzi karabiber: Schinus molle L. ve Schinus terebinthifolia Raddi L. tiirlerine giren bitkilerin
meyvelerinin olgunlagmasi sonrasinda teknigine uygun olarak kurutulan, kirmizi ve pembenin tonlarinda renklerde olan,
tane veya ogiitiilmis halini,

26) Kimyon: Cuminum cyminum L. (Apiaceae) tiiriine giren bitkilerin olgunlagtiktan sonra toplamp teknigine
uygun olarak kurutulan meyvelerinin tane veya 6giitiilmiis halini,

27) Kisnis: Coriandrum sativum L. (Apiaceae) tiirline giren bitkilerin kiire seklindeki sarimsi yesilden acik
kahverengine kadar degisen renklerdeki meyvelerinin teknigine uygun olarak kurutulmus veya bunlarin 6giitiilmiis
halini,

28) Limonotu: Cymbopogon citratus (DC.) Stapf L. (Poaceae) tiirline giren bitkilerin teknigine uygun olarak
kurutulmus yapraklarini,

29) Kusiiziimii: Vitis vinifera L. (Vitaceae) tiiriine giren ufak taneli {iziimlerin yikanip, teknigine uygun olarak
kurutulmus halini,

30) Mahlep: Prunus mahaleb L.(Rosaceae) tiiriine giren bitkilerin olgunlagsmis meyvelerinin sert gekirdegi
kirtlarak ¢ikarilan iginin tane veya 6giitiilmiis halini,

31) Maydanoz: Petroselinum crispum (Mill.) Fuss bitkilerinin teknigine uygun olarak kurutulmus yapraklarinin
biitiin veya ufalanmig veya 6giitiilmiis halini,

32) Melisa-ogulotu: Melissa officinalis L.(Lamiaceae) bitkilerinin ¢ogu zaman tam agmamus ¢igekli kisimlarla
birlikte yapraklarini,



33) Mercankosk: Origanum majorana L. (Lamiaceae) bitkisinin ¢ogu zaman tam agmamus ¢i¢ekli kisimlarla
birlikte yapraklarmin teknigine uygun olarak kurutulduktan sonra ufalanarak saplarindan ayrilmis yaprak, cigek ve
siirgiin uglar1 karigimin,

34) Meyankokii: Glycyrrhiza glabra L.(Fabaceae) bitkisine ait rizomlarin usuliine uygun olarak kurutulmasi ve
parcalanmasi ile elde edilen halini,

35) Muskat (kiigiik hintcevizi): Myristica fragrans Houtt (Myristicaceae) tiirline giren bitkilerin tohumlari/olgun
meyvelerinin kurutulmus etli dokusunu,

36) Nane: Mentha (Lamiaceae) cinsine giren kiiltiir bitkilerinin ¢igeklenme doneminde hasat edilen ve teknigine
uygun olarak kurutulmus yapraklarinin saplarindan siyrilip ufalanmis halini,

37) Reyhan: Ocimum basilicum L. (Lamiaceae) tiiriine giren bitkilerin olgun déneminde rengi mor iken
teknigine uygun olarak kurutulduktan sonra saplarindan ayrilmis yaprak, ¢icek ve siirgiin uglari karisimini,

38) Rezene: Foeniculum vulgare subsp. vulgarevar. dulce (Apiaceae) cinsine giren bitkilerin olgunlasmadan
yesil haldeyken toplanmis ve teknigine uygun olarak kurutulmus meyvelerinin biitiin veya 6giitiilmiis halini,

39) Safran: Crocus sativus L. (Iridaceae) tiiriine giren bitkilerin turuncu-kirmizi renkli stigmalarinin yag ve
balmumu igermeyecek sekilde teknigine uygun olarak kurutulmus halini,

40) Salep: Ciceklenmesini tamamlamis Orchidaceae familyasina dahil yumru baglayan farkli cins ve tiirlere ait
toprak orkidelerinin yumrularinin teknigine uygun olarak temizlenip su veya siitte haslandiktan sonra kurutulup
ogiitlilmis veya 6giitiilmemis halini,

41) Sarimsak: Allium sativum L. (Alliaceae) tiiriine ait soganlarn teknigine gore islenerek kurutulmus,
dilimlenmis ve 6giitlilmiis, graniile edilmis halini,

42) Sogan: Allium cepa L. (Alliaceae) tiiriine ait soganlarin teknigine goére islenerek kurutulmus, dilimlenmis,
ogiitlilmis veya graniile edilmis halini,

43) Sumak: Rhus coriaria L. (Anacardiaceae) tiiriine giren bitkilerin olgunlagmis meyvelerinin hasat edilip
teknigine uygun olarak kurutulduktan sonraki biitiin halini ya da tuz (agirlik¢a en fazla %6) katilarak &giitiilmiis biitiin
halini veya 6giitiilmiis meyve kabuklarini,

44) Susam: Sesamum indicum L.(Pedaliaceae) tiirline giren bitki tohumlarinin teknigine uygun olarak
kurutulmus halini,

45) Targin gesitleri;

i) Tar¢in: Cinnamomum (Lauraceae) cinsine giren bitkilerin, dallar1 ve geng siirglinlerinin kabuklarindan,
mantar ve parankima dokusunun siyrilmasindan sonra kalan i¢ kabugunun teknigine uygun olarak kurutularak
ogiitiilmiis halini,

ii) Kasiya tar¢in kabugu: Cinnamomum cassia (L.) J. Presl. (Lauraceae) agaglarmin geng siirgiinlerinin
kurutulmusg kabuklarinin, kismen veya tamamen mantar tabakasiyla ortiilii ve piiriizli halini,

iii) Seylan tar¢in kabugu: Cinnamomum zeylanicum Blume’un geng dallarinin, soyulmus kabuklarinin, mantar
tabakasi olmayan ve yiizeyi pliriizsiiz halini,

46) Tarhun: Artemisia dracunculus L. (Asteraceae) tiiriine giren bitkilerin ¢iceklenme déneminde hasat edilip
teknigine uygun olarak kurutulmus ve saplarindan siyrilmig yapraklarini,

47) Vanilya: Vanilla fragrans Ames (Orchidaceae) tiirlerinin tam olgunlagmadan toplanip, diger biitiin
baharattan farkli olarak kiirleme ile solma noktasina kadar kurutulup enzim etkisi baslatilarak, teknigine uygun olarak
kurutulan ve bekletilen kiir edilmis meyvelerini,

48) Yenibahar: Pimenta officinalis Lindl. tiirine giren bitkilerin olgunlasmis, dolgun, 4,5-9,5 mm ¢apinda, koyu
kahverenkli meyvelerinin teknigine uygun olarak kurutulmus tane veya 6giitiilmiis halini,

49) Zahter (karabas kekik): Thymbra spicata L. tiiriine giren bitkilerin ¢igekli kisimlarla birlikte yapraklarinin
teknigine uygun olarak kurutulduktan sonra ufalanarak saplarindan ayrilmis yaprak, ¢igek ve siirgiin uglart karisimini,

50) Zencefil: Zingiber officinale Roscoe (Zingiberaceae) tiiriine giren bitkilerin, 20 mm’den daha uzun sekilsiz,
parcalar halinde bulunan, kabugu soyulmus veya soyulmamis olarak, teknigine uygun sekilde kurutulmus koksaplarin
ve bunlarin parga veya 6giitiilmiis halini,

51) Zerdegal: Curcuma longa L.(Zingiberaceae) tiirline giren bitkilerin temizlenip, suda kaynatildiktan sonra,
teknigine uygun olarak kurutulmus, koyu saridan kahverengimsi ya da koyu turuncuya kadar renk araliginda birincil
veya ikincil parmak ve sogan seklindeki koksaplarinin biitiin veya 6giitiilmiis halini,

c¢) Baharat karigimi: Teknigine uygun olarak hazirlanmis baharat cesitlerinin bir araya getirilmesiyle elde edilen
karigimi,

¢) Bakanlik: Tarim ve Orman Bakanligni,

d) Boy ozelligi: Her iiriin i¢in 6giitiilmiis baharatin %90’ 1nin gegebilecegi elek goz agikligr degerini,

e) Bozuk tane: Ciirtimiis, kiiflenmis, ezilmis, topaklanmus, filizlenmis, kizismis, nemden bozulmus, hastalikli,
bocek yenikli taneleri,

f) Hafif tane: Icleri kismen veya tamamen bos olan karabiber tanelerini,

g) Kurik yaprak: En ¢ok 1/4’i kopmus yapragi,



§) Kurutma: (a) bendinde tanimlanan baharatin kullanilan kisimlarimm kendine has renk, ugucu yag gibi
ozellikleri tastyacak sekildeki dogal yollarla veya uygun teknolojik metotlarla kurutulmasi iglemini,

h) Lekeli yaprak: Yiizeyinin 1/5’inden fazlasinda c¢illenme, benek, serit, adacik ve benzeri goriiniiste renk
farklar1 bulunan yapraklart,

1) Ogiitme: Baharatin hazirlanmasinda kullanilan bitki veya bitki pargalarinin teknigine uygun olarak temizlenip,
kurutulduktan sonra 6giitiilmesi islemini,

i) Siyah tane: D1s kabuklar1 tamamen soyulmamus koyu renkli karabiber tanelerini veya tamamen bos olan beyaz
biber tanelerini,

j) Sekerlenmis tane: Icinde veya disinda kolayca fark edilebilen, goriiniisiinii ve tadini olumsuz yonde etkileyen
seker kristalleri olusmus kus tiziimii tanelerini,

k) Yabanci madde: Baharatin hazirlanmasinda kullanilan bitki ve bitki pargalar1 disinda, gozle goriilebilen
kendisinin istenen kismindan baska her tiirlii maddeyi,

ifade eder.

Uriin dzellikleri

MADDE 5- (1) Bu Teblig kapsamindaki iiriinlerin 6zellikleri agsagida verilmistir:

a) Baharatin fiziksel ve kimyasal 6zellikleri hakkinda Ek-1, EK-2, EK-3 ve Ek-4’te yer alan kriterler uygulanir.
Deger belirlenmeyen {iriin-kriter i¢in denetimlerde bu kriterler aranmaz.

b) Baharat kendine 6zgii tat, koku ve renkte olur; yabanci tat ve koku almig olmaz ve bozuk tane igermez.

c¢) Baharatin igerisinde canli bocekler, gozle goriilebilen veya goriilmeyen 6lii bocekler ile bunlarin kalintilar
ve diger zararlilarin kalintilart bulunmaz.

¢) Ogiitiilmiis baharat, en az %901 baharata 6zgii goz agikligi Ek-2’de belirlenmis olan eleklerden gececek
sekilde ince ¢ekilir.

d) Baharata ve baharat karigimlarina {iriinlerin kendi dogasindan gelen nisasta hari¢ olmak {izere nigasta, irmik,
razmol, kepek ve benzeri dolgu maddeleri katilmaz. Karabiber i¢in nigasta miktar1 %55’ten fazla olamaz. Baharat
karisimlarinin rutubet oran1 %15°1, tuz oran1 %5°1 gegemez.

e) Ogiitiilmiis zerdegalda kursun kromat deneyi negatif olmak zorundadir.

f) Safranda toplam azot miktar1 kuru madde {izerinden kiitlece en ¢ok %3, renklendirme giicii 400 nm’de en az
130 olmak zorundadir.

g) Tane hardalda tiir karigimu kiitlece en ¢ok %15 olmak zorundadir.

§) Act ve tath 6giitiilmiis kirmizibiberlerde ilave edilecek yemeklik bitkisel siv1 yag agirlik¢a %1°1 gegemez.

h) Pul kirmizibiberlerde ve isotta ilave edilecek yemeklik bitkisel sivi yag agirlik¢a %6’y1, tuz miktart % 7’yi,
tohum ve tohum pargalari kiitlece % 40’1, toplam yag miktar1 kuru madde {izerinden %18’i gegemez.

1) Pul kirmizibiber iiretiminde, tohum ve tohum pargalari ayrilarak {iretim yapilmasi durumunda, {iriin ipek pul
kirmizibiber olarak da adlandirilabilir. Ipek pul kirmizibiberlerde tohum ve tohum parcalar1 kiitlece % 2’yi, ilave
edilecek yemeklik bitkisel sivi yag agirlik¢a %6°y1, tuz miktar1 % 7’yi, toplam yag miktari kuru madde iizerinden %9°u
gecemez.

i) Pul kirmizibiberlerde ve isotta kendinden olan sap ve dal pargalari kiitlece %1’i gegmez.

j) Kusiiziimiinde, 25 gramdaki tane sayis1 200-500 arasinda olmak zorundadir.

k) Yagi azaltilmis hindistan cevizi, perakende satig yerlerinde dogrudan tiiketiciye sunulamaz. Ancak {iretim
yerleri ve gida toptancilarinda satisa sunulabilir.

1) Bu Teblig kapsaminda yer alan {iriinlere 3/10/2019 tarihli ve 30907 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk
Gida Kodeksi Gida Isinlama Ydnetmeligine uygun olarak 1sinlama islemi yapilabilir.

m) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerden bitkisel yag kullanimina izin verilenlerde 12/4/2012 tarihli ve
28262 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tirk Gida Kodeksi Bitki Adi ile Anilan Yaglar Tebligi (Teblig No:
2012/29)’nde tanimlanan bitkisel yaglar kullanilir.

n) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerden, tuz kullanimina izin verilenlerde 16/8/2013 tarihli ve 28737 say1li
Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Tuz Tebligi (Teblig No: 2013/48)’nde tanimlanan tuzlar kullanilir.

0) Kori, farkli bilesimlerde iiretilebilen bir baharat karigimi olup, bilesiminde baharat disinda sadece tuz olabilir.
Nisasta, irmik, razmol, kepek ve benzeri dolgu maddeleri katilmaz.

0) Zerdegalda kurkumin miktart en az %2 olmalidir.

Baharat amach kullamlabilecek diger iiriinler

MADDE 6- (1) Bu Tebligde tanimlanmayan {iriinlerin, baharat amagli kullanimma dair degerlendirmeleri
Bakanlik¢a yapilir. Bakanlik gerekli gérmesi halinde bu iiriinler i¢in detayli risk degerlendirmesi yapabilir.

Katki maddeleri

MADDE 7- (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerin katki maddelerine iligkin, 30/6/2013 tarihli ve 28693
sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Gida Katki Maddeleri Yonetmeliginde yer alan hiikiimler
uygulanir.

Bulasanlar



MADDE 8- (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan tirlinlerdeki bulagan miktarlar1 hususunda 29/12/2011 tarihli ve
28157 tiglincli miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yonetmeliginde yer alan
hiiktimler uygulanir.

Pestisit kahintilar1

MADDE 9- (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerdeki pestisit kalint1 miktarlar1 hususunda 27/9/2021
tarihli ve 31611 miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalmnti
Limitleri Yo6netmeliginde yer alan hiikiimler uygulanir.

Hijyen

MADDE 10- (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan {iriinlerin mikrobiyolojik kriterleri ve hijyen hususlarinda,
29/12/2011 tarihli ve 28157 ti¢iincii miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik
Kriterler Yonetmeligi ile 17/12/2011 tarihli ve 28145 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Gida Hijyeni Y&netmeliginde
yer alan hiikiimler uygulanir.

(2) Dogal yollarla yapilan kurutmalarda bitkiler, toprak ile dogrudan temas halinde olmamalidir ve yerden
yiiksek platformlarda veya uygun bir materyalden yapilmis désemelerin iizerinde kurutulur.

(3) Bu Teblig kapsamindaki iiriinlerin ambalajsiz olarak piyasaya arz edilmesi halinde, birinci fikra hitkiimleri
ile birlikte Ek-5"te yer alan hijyen kurallar1 da uygulanir.

Ambalajlama

MADDE 11- (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan {iriinlerin ambalajlar1 hakkinda, 5/4/2018 tarihli ve 30382 sayilt
Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemelere Dair Yonetmelik
hiikiimleri uygulanir.

(2) Ogiitiilmiis ¢orekotu, yalmzca vakumlu ambalajlarda satisa sunulur.

Etiketleme

MADDE 12- (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinler hakkinda; 26/1/2017 tarihli ve 29960 miikerrer say1li
Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yo6netmeligi hitkiimleri
uygulanir.

(2) Kekiklerin etiketinde, “Kekik” ibaresi ile birlikte ait oldugu cins adi (Origanum, Thymus, Coridothymus
veya Satureja) iiriin adi olarak veya bilesenler listesinde belirtilir.

Tasima ve depolama

MADDE 13- (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iirlinlerin depolanmasi ve tagmmast hakkinda Tirk Gida
Kodeksi Yonetmeligi hiikkiimleri uygulanir.

Numune alma ve analiz metotlar

MADDE 14- (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iirlinlerden numune alinmasi ve analizleri hakkinda Tiirk Gida
Kodeksi Yonetmeligi hiikiimleri uygulanir.

idari yaptirnm

MADDE 15- (1) Bu Teblige aykir1 davrananlar hakkinda 11/6/2010 tarihli ve 5996 sayili Veteriner Hizmetleri,
Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanununun ilgili maddelerine gére idari yaptirim uygulanir.

(2) Orijinal ambalaj1 agildiktan sonra; satilan, toplu tiikketime arz edilen veya teshir edilen iiriinlerde, 5996 sayili
Kanunda belirtilen idari yaptirim uygulanmasini gerektiren bir durum tespit edilmesi halinde, idari yaptirim karari,
olumsuzlugun tespit edildigi gida satis yeri veya toplu tiikketim yeri hakkinda uygulanir. Olumsuzlugun iireticilerden
kaynaklandiginin tespit edilmesi halinde ise iiretici igletmeler hakkinda, 5996 sayili Kanunda belirtilen ilgili yaptirimlar
uygulanir.

Yiiriirliikten kaldirilan teblig

MADDE 16- (1) 10/4/2013 tarihli ve 28614 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Baharat
Tebligi (Teblig No: 2013/12) yiiriirliikten kaldirilmistir.

Uyum zorunlulugu

GECICi MADDE 1- (1) Bu Tebligin yaymmu tarihinden énce faaliyet gosteren gida isletmecileri, 31/12/2023
tarihine kadar bu Teblig hiikiimlerine uymak zorundadir. 31/12/2023 tarihinden sonra, bu Teblige aykir1 iiriinler
piyasada bulunamaz.

(2) Bu Tebligin yayim tarihinden once faaliyet gosteren gida isletmecileri hakkinda; bu Teblig hiikiimlerine
uyum saglayana kadar 16 nc1 madde ile yiiriirlikten kaldirilan Tiirk Gida Kodeksi Baharat Tebligi (Teblig No: 2013/12)
hiikiimleri uygulanir.

Yiiriirliik

MADDE 17- (1) Bu Teblig yayimu tarihinde yiiriirliige girer.

Yiiriitme

MADDE 18- (1) Bu Teblig hiikiimlerini Tarim ve Orman Bakani yiiriitiir.

EKleri icin tiklayimz.


https://www.resmigazete.gov.tr/eskiler/2022/04/20220419-4-1.pdf




