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Chamber of Commerce

Saymn Uyemiz,
05 Aralik 2012 tarihli 28488 Sayili Resmi gazetede yayimnlanan Tiirk Gida Kodeksi Et ve Et
iirlinleri Tebligi asagidaki linkte verilmistir. Bilgilerinize.

Saygilarimizla.

Resmi Gazete Teblig icin tiklayiniz.

ET VE KIYMADA YENI DONEM

Cig et, kiyma, hazirlanmis et karigimlari ve et {irlinlerinde, farkli hayvan tiirleri karistirilmast uygulamast

yaridan itibaren son buluyor.

Yiriirliige girecek Teblig kapsaminda yer alan ¢ig kirmizi et, kiyma ve hazirlanmis kirmizi et
karisimlarinin iiretiminde de yine kemik, kikirdak ve sakatat kullanilamayacak. Sakatat sadece sakatat

olarak piyasaya arz edilecek.

Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanligi'nin Tiirk Gida Kodeksi Et Ve Et Uriinleri Tebligi yarin yiiriirliige
giriyor. Teblig ile ¢ig et, kiyma, hazirlanmis et karisimlar: ve et tirlinlerinin teknigine uygun olarak
iiretilmesi, ambalajlanmasi ve piyasaya arzina iliskin hususlar1 belirlenirken Teblig, ¢ig et, kiyma,
hazirlanmis et karisimlari ve et iiriinlerini kapsiyor. Teblig, et Oziitleri, eritilmis hayvansal yag, donyagi
tortusu, jelatin, tuzlanmis veya kurutulmus kan, tuzlanmis veya kurutulmus kan plazmasini ise

kapsamiyor.

BUYUKBAS VE KUCUKBAS HAYVAN ETLERI BIRBIRINE KARISTIRILABILECEK

Teblig ile ¢ig et, kiyma, hazirlanmis et karigimlari ve et {iriinlerinde farkli hayvan tiirlerine ait etlerin
karistirilarak elde edilmesine yonelik genel hiikiimler de belirlendi. Buna gore biiylikbas ve kiigiikbag
hayvan etleri birbirleriyle karistirilabilecek. Kanatli hayvan tiirlerinden elde edilen

etler birbirleriyle karistirilabilecek. Bu durumlar disinda farkli hayvan tiirlerine ait etler birbirleriyle


http://www.etonet.org.tr/etonet/download/Duyurular/20130304-Kasaplara%20Et%20ve%20Et%20Ürünleri%20Tebliği/20130304-Et%20Ürünleri%20Resmi%20Gazetesi.pdf

karistirilamayacak. Ancak sadece iiretim teknolojisi geregi kanath eti tirlinlerine kirmizi et veya yagi
karistirilabilecek. Bu Teblig kapsamindaki tirlinlerin iiretiminde mekanik olarak ayrilmis etler

kullanilamayacak.

DONER CESITLERE AYRILACAK

Doner piyasaya sunulus sekline gore; yaprak doner, kiyma doner ve karisik doner olarak
siniflandirilacak. Yaprak doner, liretiminde kirmizi et olarak sadece yaprak haline getirilmis ¢ig

kirmizi etin kullanildigi doneri; kiyma doner, tiretiminde kirmizi et olarak en ¢ok yilizde 90 oraninda
kiymanin ve en az yilizde 10 oraninda yaprak haline getirilmis ¢ig kirmizi etin kullanildig1 doneri; karigik
doner, iiretiminde kirmizi et olarak en az yiizde 60 oraninda yaprak haline getirilmis ¢ig

kirmizi et ve en ¢ok ylizde 40 oraninda kiymanin kullanildig1 doneri ifade edecek.

Kanatli eti doneri, piyasaya sunulus sekline gore iiretiminde kanatl eti olarak sadece yaprak haline
getirilmis ¢ig kanatl etinin kullanildig1 doneri "yaprak kanatl eti doneri" ile iiretiminde kanath eti
olarak en az yiizde 60 oraninda yaprak haline getirilmis ¢ig kanatli etinin ve en ¢ok yiizde 40 oraninda

kanatl kiymanin kullanildig1 "karisik kanatli eti doneri" olarak ikiye ayrilacak.

ET VE ET URUNLERINE BOZULMAYI BASKILAYACAK ISLEM VE MADDE
UYULANMAYACAK

Teblig ile ¢ig kirmizi et, ¢ig kanatl eti, kiyma, hindi kiyma, hazirlanmis kirmizi et karigimlari ve
hazirlanmis kanatl eti karisimlari tirlin 6zellikleri de belirlendi. Cig kirmizi et, ¢ig kanath eti, kiyma,
hindi

kiymasi, hazirlanmis kirmizi et karigimlar1 ve hazirlanmis kanath eti karisimlari, Gida Hijyeni
Yonetmeligi ve Hayvansal Gidalar I¢in Ozel Hijyen Kurallar1 Yénetmeliginde yer alan kurallara uygun
olarak elde edilecek. Bozulmus olmayacak, bozulmay1 baskilayacak herhangi bir islem veya madde

uygulanmayacak.

Perakende isletmede son tliketiciye satis asamasinda kiyma, hazirlanmis kirmizi et karigimlari ve

hazirlanmis kanatl eti karisimlar iiretimlerini takiben dogrudan satis i¢in hazir ambalajli hale getirilerek



glinliik olarak satigsa sunulacak. Cig kirmiz1 etler ve ¢ig kanatli etleri ise asgari hijyenik sartlar goz
ontinde bulundurularak, Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme Yonetmeligi'ne uygun olarak satisa

sunulabilecek.

Teblig kapsaminda yer alan ¢ig kirmizi et, ¢ig kanath eti, kiyma, hindi kiymasi, hazirlanmis kirmizi et
karigimlart ve hazirlanmis kanatli eti karisimlarini iireten veya satan igyerlerinde farkli hayvan tiirlerine
ait

etler birbirinden ve diger gidalardan ayr1 olarak iiretilecek ve ayr1 olarak satisa sunulacak.

KEMIK, KIKIRDAK VE SAKATAT KATILAMAYACAK
Teblig kapsaminda yer alan ¢ig kirmiz1 et, kiyma ve hazirlanmis kirmizi et karisimlarinin {iretiminde

kemik, kikirdak ve sakatat katilamayacak. Sakatat sadece sakatat olarak piyasaya arz edilecek.

DONERIN YAG ORANI YUZDE 25 OLACAK

Kiymadan elde edilen hazirlanmig kirmizi et karisimlariin igerdigi yag orani kiitlece en ¢ok yiizde 25
ve tuz orani kiitlece en ¢ok ylizde 2 olacak. Donerin i¢erdigi yag orani kiitlece en ¢ok yiizde 25, tuz orani
kiitlece en ¢ok yiizde 2 olarak uygulanacak. Doner tiretiminde hayvansal kaynakli olmayan proteinler,
nigasta ve nisasta iceren maddeler ile soya ve soya iirlinleri kullanilamayacak. Ancak baharat kaynakli
nigasta ve bitkisel protein miktarinin toplamda yilizde 1'1 agmamasi gerekecek. Ddnerin raf omrii

pisirilme siiresi dahil en fazla 24 saat, dondurulmus donerin raf 6mrii en fazla 6 ay olacak.

KANATLI ETI KARISIMLARINDA YAG MIKTARI KUTLECE EN COK YUZDE 15 OLACAK

Cig kanath eti, hindi kiyma ve hazirlanmis kanatli eti karigimlarina ait 6zel iirlin 6zellikleri ise sdyle
olacak:

"Bu Teblig kapsaminda yer alan ¢ig kanatl eti, hindi kiyma ve hazirlanmis kanath eti karisimlarinin
iretiminde kemik, kikirdak ve sakatat katilamaz. Sakatat sadece sakatat olarak piyasaya arz edilecek.
Hazirlanmis kanatli eti karisimlarinin iiretiminde farkl tiirlere ait kanath etleri birbirine
karistirilabilecek. Hazirlanmig kanatli eti karisimlarinda yag miktar kiitlece en ¢ok yiizde 15 ve bag
doku miktar kiitlece en ¢ok yiizde10 olacak.Kanatl eti donerinin igerdigi yag orani kiitlece en ¢cok

yiizde 15, tuz orani kiitlece en ¢ok yiizde 2 olarak uygulanacak. Kanatli eti donerinin tiretiminde



hayvansal kaynakli olmayan proteinler, nisasta ve nigasta igeren maddeler ile soya ve soya iirlinleri
kullanilamayacak. Ancak baharat kaynakli nisasta ve bitkisel protein miktarmin toplamda yiizde 1'i
agsmamasi gerekecek.Kanatli eti donerinin raf dmrii pisirilme stiresi dahil en fazla 24 saat,dondurulmus
kanatli eti donerinin raf 6mrii en fazla 6 ay olacak. Kanatli kiyma sadece kemiklerinden ayrilmis ¢ig
hindi etinden iiretilecek. Hindi kiymanin bilesiminin Ek-1'de belirtilen 6zelliklere uygun olmasi
gerekecek.Hindi kiyma iiretiminde diger kanatli hayvanlara ait etler kullanilamayacak.Hindi kiyma
sadece dondurulmus olarak piyasaya arz edilecek. Hindi kiymada kalsiyum orani en ¢ok 100 gr'da 14
mg diizeyinde olacak. Cig olarak iiretilecek hazirlanmis kanatli eti karisimlarinda kanatli kiyma olarak
sadece ¢ig hindi kiyma kullanilacak ve dondurulmus olarak piyasaya arz edilecek. Kanatl koftede
hayvansal kaynakli olmayan proteinler, nisasta,soya ve soya iirlinleri kullanilamaz. Ancak baharat,
ekmek ve galeta unu kaynakli nisasta ve bitkisel protein miktarinin toplamda yiizde 5'i asmamast

gerekecek."

SUCUGA, PASTIRMAYA ET KAYNAKLI OLMAYAN PROTEIN KATILAMAYACAK

Fermente sucuga, 1s1l islem gormiis sucuga ve pastirmaya et kaynakli olmayan proteinler, nisasta ve
nisasta igeren maddeler ile soya ve soya iiriinleri katilamayacak. Ancak baharat kaynakli nisasta ve
bitkisel protein miktarinin toplami kiitlece yiizde 1'i asamayacak. Doner ve kanatli eti doneri tiretiminde
hayvansal kaynakli olmayan proteinler, nisasta ve nisasta iceren maddeler ile soya ve soya tirtinleri
kullanilamayacak. Ancak baharat kaynakli nisasta ve bitkisel protein miktarinin toplamda ytizdel'i
agsmamasi gerekecek. Koftede ve kanath koftede hayvansal kaynakli olmayan proteinler, nisasta, soya ve
soya iirtinleri kullanilamayacak. Ancak baharat, ekmek ve galeta unu kaynakli nisasta ve bitkisel protein

miktarinin toplamda yiizde 5'i asmamasi gerekecek.



